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AOP Languedoc Montpeyrox

Syrah a 70% issu d’un terroir calcaires lacustres

% ELABORATION

Geéologie des sols : Argilo-calcaire

Encépagement : Syrah, Grenache, Mourvedre
Vinification : En cuve inox et a température controlée
Elevage : En barrique durant 10 mois

Rendement : 25 HI/ ha

Production totale : 4 000 bouteilles
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7I\ SERVICE
Température de service : A mettre en carafe 1 a 2 heures avant et
servir a 15°- 18°

Garde : A déguster par plaisir sur le fruit dans les 3 ans ou peut
attendre entre 10 a 15 ans.
Accords Mets et vin : pour accompagner du gibier en civet, en
sauce, une cote de beeuf et pourquoi pas un gateau au chocolat.

f" DEGUSTATION

Majoritaire Syrah issu de notre parcelle légendaire.

Nez complexe et puissant de vanille, cacao, épices et de fruits
rouges tres mars.

L’attaque en bouche, avec une impression de velours de douceur
on retrouve le mélange harmonieux du nez fait de vanille, de fruits
rouges, de réglisse, de cacao. Le vin est rond, puissant, agréable,
d’un bel équilibre, le tout porté toujours en douceur par de beaux
tanins soyeux, des notes épicées, et une finale chocolatée.

Prix au caveau : 21,40€ TTC

RECOMPENSES

Millésime 2018 Wine Advocate Robert Parker Note 92 / 100 points
Millésime 2017 Wine Advocate Robert Parker Note 94 / 100 points
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Domaine PAigueliére: 2 place du square Michel Teisserenc 34150 Montpeyroux France

Tél : (+33)07 50 04 98 31

Email : contact@aigueliere.com Site : www.aigueliere.com




